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1. INTRODUZIONE.

Il consumo di vino & andato contraendosi in misura considerevole in questi ultimi decenni,
passando da 100 a poco pit di 50 litri procapite annui (LECHI et al., 1988). La domanda di
prodotti enologici si & modificata, non solo dal punto di vista quantitativo ma anche
qualitativo. La tendenza attuale del mercato, infatti, privilegia in misura sempre piu
apprezzabile le produzioni qualitativamente elevate. In tale contesto, soprattutto nei Paesi
occidentali sviluppati come I’Italia, contraddistinti da elevati costi di produzione, appare
necessario sviluppare azioni volte al miglioramento delle produzioni di vino dal punto di
vista qualitativo. Per il miglioramento delle produzioni enologiche ¢ esiziale lo studio del
contesto viticolo allo scopo di migliorare la qualita delle uve e la loro tipicita con il fine
ultimo di ottenere vini che rispondano in misura consona e remunerativa alla domanda del
mercato. Sirende percid necessaria 1’ osservazione dei diversi fattori in grado diinfluenzare
la risposta quanti-qualitativa dei vigneti con 1’obiettivo di individuare combinazioni
ottimali degli stessi, importanti per 1’ottenimento di produzioni meglio qualificate.

1.1.Fattori influenti sulle produzioni quali-quantitative delle uve da vino.

Clima, vitigno, terreno e tecniche di coltivazione costituiscono i principali fattori che
direttamente o per interazione incidono sulle risposte quali-quantitative degli appezzamenti
vitati (FREGONI, 1985).

Alcuni di questi fattori sono da ritenersi poco modificabili nelle loro caratteristiche di fondo
(permanenti) mentre altri possono essere mutati in misura sostanziale dall’uomo o addirit-
tura scelti (fattori colturali) (HIDALGO, 1980). Volendo stabilire una priorita di dette
diverse componenti il sistema viticolo,risulta frequentemente di particolare spicco 1’in-
fluenza del vitigno soprattutto se vista anche nella sua reazione all’ambiente pedoclimatico
considerato (SCIENZA, 1986; SCIENZA, 1987).

La collocazione del vitigno in un determinato ambiente rappresenta “lI’azione” che mag-
giormente condiziona il risultato qualitativo.

1.2.Studi sulla vocazionalita dei territori viticoli.

La valutazione della o delle predisposizioni alle produzioni di uva da vino di un determinato
territorio ne rappresenta la stima della vocazionalita viticola e costituisce la base fondamen-
tale nella definizione delle possibilita enologiche della zona.

Tali indagini, inoltre, possono ritenersi importanti presupposti per la programmazione dello
sfruttamento e della gestione del terreno agricolo (FREGONI, 1981; STANGHELLINI
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1986) anche in relazione alle problematiche ambientali che, oggi in misura sempre piu
pressante, vanno considerate nello sviluppo di qualsiasi attivita umana di impatto sull’am-
biente.
I metodi per stimare le potenzialita viti-vinicole di un territorio, adottati nel corso degli
ultimi decenni, sono molteplici, ma comunemente fondati sulla misurazione di variabili pil
o meno territoriali che si ritengono o si dimostrano particolarmente collegate alla qualita
delle produzioni viticole.
Particolare interesse hanno riscontrato gli studi rivolti alla definizione delle correlazioni
esistenti tra le caratteristiche climatiche e le componenti chimiche delle bacche piu
correlate con la qualita delle produzioni enologiche (WINKLER, 1962; HUGLIN, 1978;
HIDALGO, 1980). I risultati ottenuti da detti studi hanno permesso di stabilire degli indici
bioclimatici impiegabili nella caratterizzazione delle diverse regioni viticole (TURRIetal.,
1987). Allo scopo di caratterizzare le potenzialita enologiche del territorio sono stati in altri
casi presi in prioritaria considerazione talune caratteristiche dei terreni che sono risultate
condizionare in misura significativale qualita delle uve e dei vini. Sono apparse correlazioni
tra il tenore in calcare attivo del terreno € talune sostanze aromatiche dei mosti (moscato)
(EYNARD et al., 1987; ZAMORANTI et al. 1987), come pure interessanti,nella definizione
di differenti attitudini vitivinicole, sono stati taluni aspetti delle caratteristiche chimiche e
fisiche, soprattutto, del terreno, quali: sabbia, argilla, calcare, dotazione in potassio,
(Valtenesi-BS; Canneto Pavese-PV) (FREGONI et al., 1985; ANTONIAZZI et al., 1986),
la macroporosita e le condizioni pedologiche influenzanti la nutrizione idrica delle piante
(FREGONI, 1985).
L’insieme dei responsi sperimentali conseguiti in questi ultimi anni consentono di accredi-
tare al vitigno ed al sito nel quale viene collocato la maggior importanza nel determinismo
della qualita delle produzioni offerte dai vigneti (SCIENZA et al.,1990). Dei fattori
ambientali meno modificabili (clima e terreno), comunque, appare di maggior rilievo
I’azione del clima in quanto le caratteristiche pedologiche, nella maggior parte dei casi,
assumono una certa importanza solo nella mediazione che determinano sugli effetti che
caratteristiche di origine climatica hanno nei confronti del vitigno.

1.3. Esperienze condotte in Oltrepo Pavese.

Nella zona viticola dell’Oltrepo Pavese sono state condotte alcune importanti esperienze di
studio della vocazionalita viticola.

La prima interessava il territorio compreso nel Comune di Canneto Pavese (FREGONI et
al., 1985) e le restanti hanno riguardato le zone dell’alta Valle Versa, dell’Oltrepo Pavese
centrale e dell’Oltrepd Pavese occidentale (SCIENZA et al.,1990).

Nel caso relativo a Canneto Pavese ¢ stato suddiviso il territorio in 22 sottozone ritenute
omogenee, nelle quali sono state condotte le analisi dei terreni. I dati sono stati utilizzati allo
scopo di valutare indici indicanti il probabile potenziale di induzione di clorosi e di
disseccamento del rachide ed & stato applicato I’indice qualitativo di MERTAUX modificato
(che considera il tenore percentuale di sabbia e di argilla, il calcare attivo, il contenuto in
potassio del terreno e la sua capacita di scambio cationica, come pure I’esposizione), allo
scopo di esprimenre un giudizio sulla vocazionalita qualitativa delle differenti aree vitate.
Le sperimentazioni condotte da SCIENZA et coll. nelle zone poste nell’alta Valle Versa,
nell’Oltrepd centrale ed occidentale,hanno riguardato principalmente i vitigni: Pinot nero,
Chardonnay, Riesling italico, Barbera, Croatina e Cortese. Differenti sono risultate le
conclusioni tratte nei tre areali considerati per i vari vitigni. Tra le varieta maggiormente
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quella a Guyot con due capi a frutto, che risulta quella decisamente piu diffusa nella Valle

Scuropasso. . . . . .
All’inlt)erno di ogni vigneto oggetto di sperimentazione sono statti prescelti 12-15 cepp1

rappresentativi, sul quali sono state condotte le determinazioni vegeto-produttive e sono

stati eseguiti i campionamenti delle uve da sottoporre ad analisi di laboratorio.
Le determinazioni di campo hanno riguardato:

la carica di gemme (numero di gemme per ceppo, calcolate comprendendo nel conteggio

gli “speroni” ed escludendo dallo stesso le gemme della “corona”);

il numero dei grappoli portati dai singoli ceppi;

la fertilita di campo (ottenuta dividendo il numero dei grappoli per la carica di gemme);

il peso medio dei grappoli (g);

la produzione per ceppo (Kg).
Su di un campione di 2-4 grappoli prelevati da ogni ceppo campione (scelti in modo da

vello medio della maturazione dell’ intera produzione portata dalla

.1 1- . . . .
e e orivilogiant del grappolo basale del germoglio di medio vigore),

pianta,privilegiando il campionamento -
sono state esegite, previa pigiatura, le seguenti de

mosto fresco non congelato):

il grado zuccherino (indice rifrattometrico, Brix);

|’ acidita titolabile (g/l, espressa in equivalenti in acido tartarico);
il pH;

1’acido tartarico (g/1);

1’acido malico (g/l).

terminazioni analitiche (su campioni di

I risultati provenienti da un gruppo degli appezzamenti seguiti, nei quali era stata operata

la standardizzazione della carica di gemme alla potatura (anche nel rispetto del vigore -

presentato dalle piante) sono stati utilizzati in un disegno sperirpentale AN,OVA mlzlltllil"?ttorlilae
allo scopo di individuare la significativita e I’importanza reciproca dgll effetto de gn?ah ,
della altitudine e della esposizione, come pure delle loro interazioni, sulle caratteristiche

vegeto-produttive delle piante.

I responsi sperimentali degli appezzamenti rappresentativi om
elaborati secondo metodi di analisi multivariata (analisi discriminante).

tativi omogenei sono quindi stati

3. RISULTATI E DISCUSSIONE

3.1. Considerazioni generali.

A livello generale va posto in rilievo che 1"”’habitus” vegeto-produttivo dei vigneti di Pinot
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nero osservati nella Valle Scuropasso,appare particolarmente disomogeneo. Cid non solo
in relazione al diverso atteggiamento colturale dei viticoltori, soprattutto nell’esecuzione
delle tecniche colturali piu collegate alle prestazioni produttive delle piante (gemme
lasciate alla potatura), ma anche alla diversa composizione genetica, particolarmente non
uniforme, che caratterizza i vigneti. Le differenti tipologie di grappolo che contraddistinguono
la varieta,cosi per altro collegate alle caratteristiche qualitative delle produzioni, coesisto-
no in proporzioni diverse nei differenti appezzamenti. La carica di gemme lasciata sulle
piante alla potatura si attesta pill frequentemente intorno a valori compresi tra 30 e 38, ma
in alcuni casi supera, nei valori medi, le 50 gemme per ceppo e si nota, talvolta, una
pericolosa tendenza dei viticoltori a privilegiare produzioni pit generose attraverso potature
piu ricche. Le produzioni a ceppo sono infatti aumentate dall’88 all’89-90. La siccita che
ha caratterizzato il 1990 ha pero contenuto le produzioni dell’annata.

I terreni controllati sono risultati frequentemente caratterizzati da una preponderante
frazione argillosa che raggiungeva valori massimi di poco inferiori al 60%. Interessante &
risultata la diversificazione della frazione limosa che si & mostrata decisamente pil
consistente nelle aree pianeggianti e collinari prospicenti la pianura Padana (Nord), con
livelli di limo prossimi al 30%, contro valori mediamente vicini al 20% nelle altre zone
indagate. Il limo appariva raggiungere ancora tenori percentuali apprezzabilmente maggio-
riin alcune aree delle zone piti elevate (Canevino). Il pH del suolo & risultato costantemente
molto elevato variand entro valori compresi tra 7.5 e 8.3, circa. Particolarmente mutevole
si € dimostrata la presenza di calcare attivo che passava da livelli inferiori a 10 a “picchi”
di presenza che superavano il 40% (tab. 2).

Lo zucchero dei mosti risultava entro valori compresi tra 16 e 20 gradi Brix. Le acidita
titolabili mostravano di variare tra 8.38 e 10.59 e supportavano pH compresi tra 3.06 e 3.34.
La componente organica dell’acidita appariva frequentemente costituita in misura piu
rilevante dall’acido tartarico rispetto all’acido malico con rapporti tra i due che andavano
da un massimo di 7.0:3.4 ad un minimo di 5.8:6.53 (tab.3). A tale proposito va rammentato
che le determinazioni analitiche relative alle componenti acidiche dei mosti erano effettuate
sui campioni freschi.

3.2.Caratterizzazione dell’ambiente.

Nell’ambito della Valle Scuropasso sussistono diversificazioni sostanziali nella composi-
zione tessiturale dei terreni. In particolare si puo rilevare che all’aumentare delle altitudini
tendono a diminuire le percentuali di limo nella costituzione della terra fine, mentre
aumentano le frazioni argillose. Procedendo verso le quote piuelevate i pH dei suoli
diminuiscono progressivamente.

In particolare si pud individuare un’area collocata a nord-nord-est di Pietra de Giorgi e
Cigognola contraddistinta (vigneti: 1,3,12,20,14) dalle pit alte presenze di limo (30%
circa) accompagnati da valori di pH molto elevati (> di 8). Nei vigneti collocati sul fondo
della Valle sussistono inoltre i pili bassi valori di presenza di potassio (scambiabile) e le pid
basse capacita di scambio cationico. Dette particolari condizioni edafiche si ripetono, per
quanto concerne soprattutto la combinazione degli alti tenori limosi con i pH sub-alcalini,
in certe aree collocate nel Comune di Canevino ad altitudini decisamente piil elevate (oltre
1400 ms.l.m.). La maggior parte dei terreni compresi ad altitudini medie o elevate, che dalla
zone sud-orientali di Pietra de Giorgi giungono al Comune di Rocca de Giorgi, risultano di
natura costantemente piu argillosa (45-55%) ed il limo si attesta su percentuali vicine al
20% circa (tab. 2).

51






