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1. INTRODUZIONE
1.1 L’OLTREPO PAVESE

L’Oltrepo Pavese riveste un territorio di circa 1100 Kmgq. ed & situato nell’Italia nord
occidentale sul versante settentrionale della Catena Appenninica. Compreso nella provincia
di Pavia, costituisce la “punta” pitt meridionale della regione Lombardia; confina ad ovest
con il Piemonte, ad est con1” Emilia Romagna e si spinge a sud a toccare la Liguria. L’intera
superficie & ripartita in tre aree abbastanza omogenee di pianura, collina e montagna che si
susseguono dal fiume Po (nord) fino alle Montagne Appenniniche (sud).

L’altitudine varia da 110 m.s.l.m ad oltre 1700 metri sulle montagne piii elevate. La zona
in cui la vite viene coltivata in coltura specializzata risulta compresa tra 120 e 500 m.s.l.m.
. La popolazione ¢ pill numerosa nella fascia collinare (alcune centinaia di abitanti per
Kmq). Meno abitata ¢ la pianura, mentre la concentrazione di abitanti nelle zone montane
¢ decisamente inferiore (da poche decine di abitanti per Kmgq. ad un centinaio) (ROSA,
1988) . Nell’Oltrepo collinare, la viticoltura rappresenta, dal punto di vista economico e
socio-culturale, la piti importante attivita.

La popolazione attiva che lavora nel settore ha subito, in questi ultimi decenni, una
consistente flessione. L’eta media del viticoltore risulta avanzata (anche 55-60 anni) e con
'incedere del tempo si determina un crescente abbandono dei terreni pitt impervi.

La storia della viticoltura della zona annovera ormai migliaia di anni; ritrovamenti fossili
testimoniano che il vegetale ha preceduto 1’uomo sulle colline oltrepadane. In un primo
tempo il frutto veniva consumato unicamente fresco e solo nel millenio precedente la
nascita di Cristo fu utilizzato per la produzione enologica.

Sipensa, sulla base delle citazioni fatte a riguardo da Polibio, Strabone e Tito Livio, che gia
le popolazioni liguri (che abitavano anche in epoca preistorica i territori che da Marsiglia
giungono fino a Piacenza) operassero la vinificazione delle uve (SCHICK, 1955; DALMASSO,
1931) . La viticoltura, sotto I’influenza delle colonie greche di Spina (sulla foce del Po con
la quale sono documentati scambi commerciali), Marsiglia e gli insediamenti greci dell’ at-
tuale regione Liguria, si caratterizzo per utilizzare sistemi di allevamento bassi adattati su
sostegni “morti” (canne o pali), diversificandosi dalla tradizione etrusco-italica che alleva-
va viti di grande espansione su tutori vivi (alberi) (SERENI, 1964). L’Oltrepo Pavese,
importante zona di produzione vitienologica della Gallia Cisalpina (Italia settentrionale),
dalla quale partirono le invasioni condotte dai Romani nell’Europa nord-occidentale,
conobbe periodi bui nel corso delle invasioni barbariche che si susseguirono dopo la caduta
dell’Impero Romano. In quegli anni fu importante I’opera di salvaguardia anche della
tradizione viticola, oltre che della cultura, operata dalle strutture ecclesiastiche (monasteri)
presenti sul territorio.Nel 1500 la coltivazione della vite si estendeva su una superficie di
circa 3000 ettari e nel 1800, terminate le vicissitudini belliche che avevano contraddistinto
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ivini prodotti vanno ricordati i vini “novelli” ottenuti da uve dell’anno mediante macerazione
carbonica ed i primi rossi invecchiati in” barrique”. Complessivamente a fronte di una
produzione generalmente di qualita pitl che accettabile fanno spicco alcuni vini bianchi e
spumanti, soprattutto, ed alcuni vini rossi di elevato livello qualitativo.

La commercializzazione del vino dell’Oltrepd pavese era nei secoli scorsi ed & tuttora
rivolta al mercato di Milano che & uno dei pit grossi mercati del vino nel mondo. Molto
diffusa ¢ la figura del piccolo commerciante che propone direttamente il proprio prodotto
in damigiana o in bottiglie direttamente al consumatore, a fianco di medie e medio-grandi
strutture di commercializzazione (MAFFI, 1988). Il 50% circa delle uve prodotte ¢
assorbito dalle Cantine Sociali (cooperative) che, sorte agli inzi del secolo, hanno avuto
negli anni *80 un ruolo determinante al fine del miglioramento qualitativo dei prodotti, a
fronte della richiesta di imbottigliare sempre maggiori quantita di buona qualita, della
necessita di migliorare il modo di porsi sul mercato ( con una corretta esecuzione della
politica di “marketing”), e della progressiva scomparsa degli “aiuti” provenienti dal settore
pubblico, ma che probabilmente dovranno subire radicali mutamenti nei prossimi anni. Nel

contesto complessivo comunque, non mancano alcuni esempi di positivo ed eccellente
significato.

1.2 IL PINOT NERO.

[ Pinot (nero, bianco, verde ecc.) sono vitigni ritenuti derivati geneticamente dal Pinot nero.
Alcune loro caratteristiche (foglie arrotondate ) e comportamenti ( facilita di subire
mutazioni), li fanno ritenere di probabile derivazione arcaica diretta. Alcuni grandi ampelografi
dell’epoca romana (Catone il Censore, Lucio Giunio Moderato Columella, Celsio), ripor-
tano notizie circa uve e vini dalle caratteristiche molto simili a quelle degli attuali Pinot
(DALMASSO, 1931; CALZECCHI, 1948). Probabilmente i progenitori di tali vitigni erano
gia presenti prima che la vite venisse coltivata nella Borgogna e nella Marna (GALTIER,
1951) e cola furono portati durante le invasioni romane iniziate nel I° secolo a.C., date le
ben note caratteristiche di carattere agricolo e viticolo tipiche dell’occupazione territoriale
operata dai coloni di Roma. Patria di origine dei moderni Pinot coltivati in tutto il mondo
¢ I’attuale Borgogna francese.
Nelle zone della Borgogna e della Champagne il Pinot nero, ha raggiunto i massimi
traguardi enologici. Si puo ritenere che, con ogni probabilita, il Pinot nero francese sia
giunto in Oltrepd Pavese, come pure nell’ Arco Appenninico settentrionale vitato, intorno
alla meta del 19° secolo (VALENTI, 1988) e la sua presenza sia andata sempre pidl
intensificandosi, principalmente in Oltrepd Pavese, soprattutto nell’ultimo ventennio. Le
prime spumantizzazioni oltrepadane risalgono al 1870 (MAFFI, 1980).
Notevoli sono le diversificazioni delle caratteristiche morfologiche in relazione al biotipo
o clone considerato. Il Pinot nero, dalla infiorescenza cilindro-conica piccola, presenta una
foglia media per lo piu trilobata (risultano infatti assenti o scarsamente presenti i seni
laterali inferiori) con margine dai denti poco pronunciati mucronati a base larga, che si
congiunge nel lobo terminale ad angolo retto. Il seno peziolare & a V o ad U. Il grappolo ¢
piccolo o medio-grosso (notevole la diversificazione tra certi genotipi francesi e svizzeri-
tedeschi, quest’ultimi pit grandi). L’acino & di dimensioni medie, sferoideo leggermente
ovale di colore blu-nero. Di germogliamento e fioritura media, invaia abbastanza precoce-
mente giungendo a maturazione in seconda epoca: inizio, meta settembre. Fruttifica sui

germogli prossimali al legno vecchio ( primo, secondo nodo) e presenta una buona od
elevata vigoria.
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4. RISULTATI E DISCUSSIONE

L’idea iniziale della ricerca faceva riferimento in particolare al Pinot nero, ma ci si & resi
conto che parlando di spumante, era molto difficile occuparsi di un solo costituente quale
il Pinot nero. Si ¢ quindi cercato di stimare la sua incidenza percentuale valutando il peso
economico dei vari stadi di lavorazione insieme a Pinot bianco, Pinot grigio e Chardonnay.
Altra considerazione ha riguardato la riservatezza di alcuni dati circa I’incidenza dei costi
delle varie fasi di trasformazione. Probabilmente, nei casi indagati non esisteva sempre una

completa valutazione ed analisi dei costi di produzione riferiti al singolo prodotto ed alla
singola lavorazione.

4.1 STIMA DELLA ESTENSIONE DELLA SUPERFICIE INVESTITA A PINOT NERO ED
ESAME DELLE TENDENZE.

A riguardo della distribuzione del Pinot nero nel mondo, non vi sono studi esaustivi circa
I’argomento, di recente pubblicazione, possiamo perd evincere delle indicazioni di massi-
ma sulla consistenza del patrimonio del Pinot nero nelle diverse aree mondiali da alcune
pubblicazioni o resoconti riportati da diversi autori (GALET, 1985; HILLEBRAND et coll.,
1984; BOURSIQUOT, 1988).
Dei 36.000 Ha (circa), che si possono stimare investiti dalla coltivazione del Pinot nero nel
mondo (tab.1), circa il 60% si trova in Francia e risulta concentrato, nella sua quasi totalita,
nelle zone viticole della Borgogna e dalla Champagne. Poco meno della meta del Pinot nero
francese si estende sulle colline della Champagne e viene utilizzato per produrre vini
spumanti bianchi, la restante parte ¢ in Borgogna, ove sono rappresentati biotipi a grappolo
soprattutto piccolo o medio-piccolo, per la produzione di vini rossi destinati all’invecchia-
mento ed all’affinamento in botti piccole (barriques).
Alla Francia seguono I’ Italia e la Germania con circa, rispettivamente, 4000 e 3900 ha vitati
a Pinot nero; seguono ancora la Svizzera e la California con 3000 Ha circa. Secondo Galet
inoltre, il Pinot nero risulterebbe presente, anche se in misura poco consistente, nelle
seguenti nazioni o regioni mondiali: Argentina, Cile, Uruguay, Austria, Cecoslovacchia,
Ungheria, Bulgaria, Romania, Yugoslavia, Azerbaijan e Georgia (Tab.1).
Prendendo in considerazione quanto riportato da diversi autori circa I’estensione del Pinot
nero in Italia ci sembra di poter riferire che la maggior parte della superficie investita con
tale vitigno risieda in Oltrepo Pavese (Lombardia), ove risultano iscritti all’albo dei vigneti
D.O.C. per il vino Pinot nero, piu di 2500 Ha (2580 Ha nel 1988) (tab.2,3.); le altre zone
interessate sono: Veneto, Trentino Alto Adige, Friuli Venezia Giulia, Piemonte ed Emilia
Romagna.
Essendo nota la possibilita concessa dal disciplinare che prevede [’unione del Pinot nero e
del Pinot grigio, soprattutto, per I’ottenimento del vino sia Pinot nero che Pinot grigio
D.O.C. sono state considerate circa 30 aziende di riferimento dislocate sul territorio, dove
si ¢ controllata I’ effettiva presenza delle due varieta. Poich¢ mediamente risultava una
superficie coltivata a Pinot grigio e Pinot bianco non superiore al 15% ed al 5% rispettiva-
mente, (sul totale della zona interessata dai Pinot), & stata prodotta, una stima del numero
di ha coperti da ognuno dei tre vitigni. Anche attenendosi a tali percentuali di riferimento,
va fatto rilevare che in alcune zone i due vitigni meno diffusi, P. grigio e P. bianco, non
raggiungevano congiuntamente, il 6-7% del totale dei Pinot.
Sui 2700 Ha, circa, iscritti nel 1988 (tutti i Pinot), il Pinot nero occuperebbe, quindi, circa
2200 Ha, mentre 406 e 136 risulterebbero stimati per il P. grigio ed il P. bianco, rispettiva-
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