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1. CENNI STORICI SUL PINOT NERO

I “Pinot”, con foglie spesso quasi rotonde e facilita di subire mutazioni, sono simili alle viti poco
addomesticate sulle quali probabilmente poggiava la viticoltura agli albori della sua storia.
Catone il Censore (nel secondo secolo a.C.) parla di-Hlveolum vinum e Lucio Giunio Moderato
Columella, in quella che puo ritenersi una delle pil importanti rassegne ampelografiche dell’Era
Romana (De Re Rustica, primo sec. d.C.), descrive le varieta Helveolae, caratterizzate da acini
con colori isabella-chiaro (Pinot grigio) o da frequente disomogeneita della colorazione delle
bacche, buona fertilita espressa anche in terreni magri; questi caratteri inducono ad ascrivere a
queste antiche varieta la probabile progenitura degli attuali“Pinots” (P. grigio, bianco, verde, che
si ritengono derivati dal Pinot nero) (DALMASSO,1931; CALZECCHI, 1948; FREGONI, 1988;
VERCESI, 1990).

I “Pinots” o i loro progenitori, coltivati prima che nella Borgogna francese (ove poi raggiunsero
la prima fama mondiale) esistesse una attivita vitivinicola (GALTIER,1951), furono probabil-
mente introdotti in Francia dall’occupazione romana. Le prime citazioni che ricordano il Pinot
(Pynos, Pinoz) sono contenute in un documento del 1394 (VIALA et al.,1901).

Interessanti sono al riguardo alcuni riferimenti (trail 1500 ed il 1800) a vitigni dalle caratteristiche
probabilmente simili ai‘“Pinots” coltivati sulle colline piacentine e pavesi (Pineolo, Pignolo
gentile, Pignolo grappolato) (BRAMIERI, 1793; VECCHIA,1967).

Il Pinot nero cosi come oggi lo conosciamo in Italia, ha avuto origine comunque dalle selezioni
francesi che, affacciatesi nella piattaforma ampelografica della viticoltura Cispadana (Appennino
nord-occidentale delle Provincie di Piacenza, Parma ed Alessandria) probabilmente alcuni secoli
or sono, assunsero presenza apprezzabile intorno alla meta del 1800. Fu nei primi decenni del
1900 che il Pinot nero, per iniziativa di alcune singole aziende spumantistiche prima, e di
qualificate associazioni di viticoltori poi, si estese in misura eclatante nell’Oltrepd Pavese ove,
nel tempo, si approvvigionarono anche i produttori di spumanti di qualita di Piemonte, Lombar-
dia, Trentino Alto Adige.

La positiva coltivazione del Pinot nero per la produzione di spumanti motivo un sempre maggior
interessamento delle ditte spumantistiche interne ed esterne al Pavese oltrepadano, che furono di
stimolo alla sua diffusione.

Oggi L’Oltrepod Pavese ¢ una delle pill importanti zone vitivinicole europee e mondiali per la
produzione di spumanti di qualita ed & il pit grande*“serbatoio” italiano di Pinot nero.

2. PRINCIPALI CARATTERISTICHE DEL VITIGNO

Le foglie sono medie, orbicolari, con pagina superiore verde scuro, spesse, con bollosita
molto grossolane, tri-o pentalobate, in relazione al clone. I lavori di selezione realizzati
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in Borgogna, hanno dimostrato che i cloni a foglie molto frastagliate avevano grappoli
piccoli, mentre i cloni a foglie intere davano alte rese con grappoh grossi. U seno
peziolare & a lira stretta o a bordi spvrapposti nelle foglie 1mbuF1form1; i denti sono
ogivali, medi; la pagina inferiore del lembo ¢ debqlmgnFe aracnoide. ‘ .
I grappoli sono piccoli, da 7 a 10 cm di lunghezza, 01hndr.101, raramente alati, co.mpa(lit.tl ela a
peduncolo legnoso, molto duro. Le bacche sono piccole, sferiche o leggermente\oymdl, - icolore
nero bluastro o violetto scuro, ricoperte da abbondante pruina. La buccia gpessa € rllcca'dl materia
colorante;lapolpae abbondante e succosa, il succo e incolore. La maturazmpe avvienein secc?lr)l.(ia
epoca. Il germogliamento del Pinot nero & precoce, fatto cbe lo rende partlcolarr.njcnt? s§r;51d1d e
alle gelate tardive primaverili, specie vigneti di pianura e di fpndo valle. In condizioni di freddo
e di umidita all’epoca della fioritura si osservano abbondanti colature (GALET,1985). -
La fertilita del Pinot & prossimale, tanto che in Borgogna losi alle\./a ad alberello con 3 04 speront
provvisti di 2 gemme 0 a Guyot semplice con una carica .ma551ma per ceppo di 8 gemme. In
Champagne, al di fuori dei grandi“crus”, si usa la forma d} allevamento. a Guyot sempllcfe cc;n
capo a frutto di 10 gemme e sperome di 3 gemme, oppure il Guyot doppio con due capi a frutto
i me e due speroni di 2 gemme. ‘
(Ii)lagi griinmerosi lavli)ri di selezione intrapresi in Borgogna ed i‘n Ck}ampagne si sono
ottenuti cloni dalla produttivita e dal grado alcoolico molto variabili (da 26 a 90 hl/ha
con valori di livelli alcoolici variabili tra 8,8 e 11.7 gradi). ' . ’
Bisogna notare anche che 1 risultati produttivi sono molto. legati al chma dell .annsll'ta.'
[ migliori Pinots si ottengono in terreni calcarei ed a'rglllc.) - calcar'el solq in Cdlml
temperati. Nelle regioni meridionali, la maturazione fi\{v1ene in agosto in corrlspogf.en-
za dei grandi calori, che forniscono vini molto alcoolici, ma senza un b.ouq.ue.t speci IC(ﬂ
Alcuni ottengono vini pregiati curandosi di disporre le vigne ad alt1tud1.m. elevate.
Pinot & sensibile alle malattie soprattutto a peronospora, oidio, mulffa grigia.
Come portinnesti in Champagne si usa soprattutto il 41B (76%), 1 SO4 (11%), meno
diffusi sono il 3309 (7%), il 161-49 (3%) ed il K5BB (2%) (MQNCOMBLE,1990). .
I1 pinot nero fornisce vini di grande pregio conosciuti .a livello 1.nternezmnal’e come .11
Clos de Vougeot, il Corton, il Romanée-Conti ecc., tutti compre§1 nella Cote d’Or, oltre
a costituire la materia prima per i vini base per la produz1(?ne dell.o Champagne
(vinificato da solo o in uvaggi comprendenti lo Chardonnay.ed 11. Meumer). N
Nell’ambito del Pinot nero si trovano molti cloni, carattenz;atl da diversa capacita
produttiva e da differenti gradi di qualita. Alcuni clopi come i n. 398, 388, .32?9, scl)r}o
molto produttivi e con grappoli tendenzialmente medlo-grancp e veggono utl}l\zzatl in
Champagne, mentre altri come in. 111, 114,292, 459 sono di maggiore qualita per lo
pit con uno sviluppo del grappolo contenuto e sono 1mp1apt?t1 in Borgogna Per lg
produzione di vini rossi da invecchiamento (GALET,1985). SI‘I‘ICOI'.da inoltre tra 1 clon¥
di alta qualita con grappolo ed acino piccoloilclone 115.1 clomhmaglgrme.:nte gpprezz.at}
per le loro caratteristiche organolettiche sono quelli a grappoli medio p.1?cqh, ad acini
piccoli, nei quali il rapporto buccia/polpa & piu favorevolg alla qughta, in .quanto.l
componenti nobili sono concentrati in particolare nella bl-lc.ma. I (.:lom ad ac'l\m grandi,
come le selezioni svizzere Wandenswill, sono pit produttivi ma di qualita pit scadente
(tanto da essere proibiti nel disciplinare DOC del Trentino) (FREGONI,1935).

3. LA PIATTAFORMA AMPELOGRAFICA MONDIALE E NAZIONALE,
L, RUOLO DEL PINOT NERO.

: . ; . : . clima
Dei diversi fattori costituenti 1’agrosistema viticolo nel suo complesso (terreno, ;
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vitigno, portinnesti, tecniche colturali adottate) il vitigno impiegato assume un ruolo
prevalente nella determinazione della qualita dei prodotti. Cid non solo in relazione alle
esperienze dirette e sperimentali disponibili in proposito, ma anche per motivi ”strate-
gici” in quanto puo essere scelto dall’uomo e percio risulta oltremodo uno strumento
nelle mani del viticoltore. Su quella che si ritiene sia la diffusione mondiale dei
principali vitigni di uva da vino, non vi sono statistiche esaustive, ma facendo riferimen-
to a quanto scritto in proposito da alcuni Autori, si possono indicare le 18 varieta di uva
da vino probabilmente piu coltivate (TAB. 1).
Le due varieta che interessano la maggior superficie di coltivazione sono realta domi-
nanti della viticoltura spagnola: Airen e Grenache noire. Si pud rammentare in proposito
che la Spagna ¢ lo stato con piu vigneti del mondo; poco meno di 1.5 milioni di ettari;
¢ seguita da Italia e Francia che si attestano intorno a valori di poco inferiori ad 1 milione
di ettari. Nella classifica delle produzioni di uva, pero, la Spagna (63 milioni di q.1i, nel
1990) viene superata dall’Italia e dalla Francia che producono, rispettivamente, 20 e 17
milioni di g.1i in piu - dati 1990 OIV -, ci0 in relazione alle basse rese ad Ha che la
penisola iberica, calda e siccitosa & ingrado di offrire 29-30 Hl/ha contro circa 73 HI/Ha
della Francia ed i 62 Hl/Ha dell’Italia (dati 1990, OI'V). Con superfici inferiori vi sono:
la varieta dell’ex Unione Sovietica Rkaziteli seguita dai Trebbiani. Il Cabernet sauvignon
¢ al settimo posto e segue con meno di 145 mila Ha la Criolla sudamericana. Le tre.
varieta quasi esclusivamente italiane si trovano tra I’undicesimo ed il quindicesimo
posto, pit precisamente il Sangiovese (100.000 ha in Italia centro meridionale), il
Cataratto (82.000 ha nella Sicilia orientale) ed il Barbera (70.000 ha) in Italia nord -
occidentale, soprattutto). Vengono accreditati 66.000 ha al Riesling, considerando le
superfici dell’ex Unione sovietica. Per quanto riguarda lo Chardonnay ed il Pinot nero
si ritiene che a livello mondiale ricoprano una superficie di 50.000 e 37.000 ha
rispettivamente (BOUBALS, 1990).
Facendo riferimento ai dati globali del terzo censimento dell’agricoltura (1982) possia-
mo definire indicativamente dal punto di vista quanti-qualitativo le principali caratte-
ristiche della piattaforma ampelografica italiana (TAB. 2).
Per quanto riguarda le superfici investite, tre sono le varieta dominanti: Sangiovese,
Trebbiano e Catarratto (TAB. 2 ), i primi due con circa 100.000 Ha e I’ultimo con circa
81.000 Ha. Il Cataratto bianco comune e bianco lucido rappresentano il complesso
varietale piu concentrato in Italia, dato che nella sola provincia di Trapani risiede piu
della meta dell’intera superficie. Il Sangiovese ¢ presente soprattutto nelle provincie di
Firenze, Siena, Foggia, Ascoli Piceno e Bari. Nella superficie attribuita ai Trebbiani,
sono stati accomunati il Trebbiano toscano (58%), T. romagnolo (26%), T. d’ Abruzzo
(7%), T. giallo, T. di Soave, T. modenese, T. verde di Velletri e T. Spoletino. Detto
complesso varietale in particolar modo per le prime tre varieta elencate, ¢ diffuso
soprattutto nelle provincie di Ravenna, Firenze, Roma, Latina, Agrigento. Vi ¢ poi il
Barbera, collocato un pd ovunque, ma ampiamente concentrato nella viticoltura
“Cispadana”, dell’Appennino nord-occidentale: provincie di Cuneo, Piacenza, Asti,
Alessandria, Pavia.
Poco meno di 50.000 Ha sono interessati dalla coltivazione del Merlot che rappresenta
il vitigno portante della vitivinicoltura da“rosso” veneta e dell’Italia nord-orientale; &
maggiormente diffuso nelle provincie di Treviso, Padova, Venezia e Pordenone. Le
undici Malvasie descritte e censite coprono anch’esse poco meno di 50.000 Ha. Decisa-
mente meno diffusi sono i Moscati, in Italia quasi esclusivamente rappresentati dal
Moscato bianco (93%) che occupano circa 13.500 ha. Compresi tra 30 e 40.000 Ha,
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troviamo alcuni importanti vitigni pugliesi, il Negro amaro, il Primitivo ed il
Montepulciano dell’Italia centrale.

Tra gli altri a seguire possiamo notare intorno ai 20.000 Ha i Lambruschi, soprattutto L.
salamino, L. maestri e L. Marani e la Garganega con circa 12.500 Ha, tipica questa
ultima della viticoltura da“bianco” veneta. Quasi a chiudere 1’elenco indicato vi ¢ il
Dolcetto che con poco meno di 12.000 Ha & 1’unico vitigno dell’Italia nord occidentale,
dopo il Barbera, a ricoprire una importante superficie di coltivazione.

Le varieta ed i complessi varietali non indicati interessano superfici inferiori ai 10.000
Ha, tra questi vi sono anche il Pinot nero e lo Chardonnay. Per entrambe le varieta, la
prima delle quali qui oggetto di studio, possono essere stimate superfici produttive
prossime a 4 - 5.000 Ha per ognuna. Da notare che solamente agli inzi degli anni *80 lo
Chardonnay, soprattutto, occupava superfici molto limitate (circa 200 Ha a livello
nazionale).

Pur non essendo ancora disponibili in misura completa i dati del 4° Censimento
dell’ Agricoltura, (ottobre 1990), ma controllando il numero di talee innestate per i
vitigni di uva da vino nel decennio >80 -’90, & possibile che le superfici a Chardonnay,
siano comprese oggi tra 7 - 8.000 Ha dei quali perd una frazione piuttosto consistente
(2-3.000 ha) non ancora produttiva o comunque caratterizzata da produzioni“giovanili”.
Nell’ambito della viticoltura nazionale e mondiale il Pinot nero, riveste un ruolo
quantitativamente poco rilevante, nella stessa Francia, ove il vitigno ha raggiunto la
maggior fama, viene coltivato su circa 22.000 Ha (1988) occupando 1’undicesimo posto
come superficie investita dopo Carignan (167.117 Ha), Trebbiano (102.973 Ha), Grenache
(86.715 Ha), Merlot (60.000 Ha), Cinsaut (48.183 Ha), Cabernet sauvignon (36.467
Ha), Aramon (34.666 Ha), Gamay (33.620 Ha), Cabernet franc (30.256 Ha) e Syrah
(27.041 Ha) ed & seguito dallo Chardonnay con circa 20.000 Ha.

La sua superficie & addirittura inferiore a quella che, nello stesso paese & occupata dagli
ibridi produttori diretti (22.460 Ha) tra cui soprattutto Baco 22,12375SV,7120Ce 18
315 SV. L’estensione della coltivazione del Pinot nero, anche in Francia & tuttavia in
costante e continua crescita,; nel 1958 era 8.535 Ha, nel 1968 11.876 Ha, nel 1979
17.270 Ha, nel 1988 21.971 Ha.

Crescita analoga & quella dello Chardonnay, da 7.325 nel 1958 a 19.869 nel 1988. La
superficie investita a Pinot nero in Francia & quasi equiparatamente ripartita tra la zona
della Champagne (cloni a grappolo medio-grande) per la produzione di vini spumanti e
della Borgogna (cloni a grappolo piccolo) per la vinificazione in r0sso.

In Champagne la superficie vitata & costituita per il 40% circa dal Mounier, mentre la
restante parte & rappresentata dal Pinot nero e dallo Chardonnay, con una leggera
prevalenza del primo. Nella Borgogna si ottengono vini rossi di solo Pinot nero che
opportunamente invecchiati, soprattutto in botti piccole (barriques) raggiungono ftra-
guardi qualitativi di grande levatura. Si pud ritenere che alcuni dei vini oggi ritenuti tra
i migliori del mondo, sia bianchi che rossi, provengano dal Pinot nero.

In Italia la coltivazione del Pinot nero ¢ nota quasi esclusivamente per la produzione di
spumanti, di qualita anche elevata. La sua zona principale di produzione ¢ 1’Oltrep0
Pavese, in Lombardia, che ormai da circa un secolo partecipa a supportare con le proprie
uve la maggior parte delle produzioni spumantistiche di qualita italiane. Per tale motivo
il Pinot nero dell’Oltrepo Pavese, pur rappresentando a livello qualitativo una piccola
realta all’interno del pitt grande Paese produttore di vino del mondo, presenta una
particolare importanza dal punto di vista qualitativo nel settore ancora economicamente
sano del mercato nazionale ed internazionale degli spumanti.
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